
Menu BUFFET DINATOIRE POUR 
ENVIRON 30 PERSONNES MINI (59€TTC/PERS).

FROID

MAKI DE SAUMON GRAVELAX, TOAST DE FOIE 
GRAS « MAISON », TORTILLA DE POMME DE 
TERRE, MINI-BROCHETTE TOMATE CERISE & 
MOZZARELLA, BLINIS CREME FRAICHE & SAUMON 
FUME, PAN CON TOMATA JAMBON IBERIQUE & 
MANCHEGO PLANCHE DE CHARCUTERIE

CHAUD

MINI RISOTTO AUX CEPES

STICKS DE CROQUE-MONSIEUR

BROCHETTES DE GAMBAS & ST NOIX DE ST 
JACQUES

BROCHETTES DE MAGRET & FOIE GRAS POÊLÊ

DESSERTS

MINI TIRAMISU

FROMAGE BLANC & COULIS DE FRUITS

MINI CHOUX A LA CHANTILLY

MACARON DIVERS

VERRINE DE MOUSSE AU CHOCOLAT

BROCHETTE DE FRUIT FRAIS 

BOISSONS A DISCRETION

BLANQUETTE « 1ere BULLE »

VIN ROUGE, ROSE ET BLANC : CORBIERE CHÂTEAU 
ETANG DES COLOMBES

SODAS, JUS DE FRUITS, EAUX MINERALES PLATES 
ET GAZEUSES.


